
V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü

S U P P E
Schwarzwurzel · Birne · Walnuss      
Black salsify · pear · walnut     
Nüsse 

Z W I S C H E N G A N G 
Hokkaido · Butternut-Kürbis · Ravioli · Salbei · Kerne · Öl 
Hokkaido · butternut pumpkin · ravioli · sage · seeds · oil  
A Gluten a1

H A U P T G A N G
Kartoffel-Pavé · Trüffel · Karotte · Sellerie · Rosenkohl
Johannisbeere · Verjus · Haselnuss
Potato pavé · truffle · carrot · celery · brussels sprouts
currant · verjus · hazelnut 
A Sulfite, Nüsse

D E S S E R T
Weiße Schokolade · Sanddorn · Birne · Crumble
White chocolate · sea buckthorn · pear · crumble 
A  Gluten, alkoholfrei

W E I N E M P F E H L U N G

2024 Gelber Muskateller
Weingut Tement · Steiermark A

2025 Weißer Hey
 Weingut Hey · Saale Unstrut A

2024 Moscato d´Asti   
Claudio Icardi · Piemont  A

Preise 
pro Person
3-Gänge-Menü ohne Zwischengang 	 43 €
4-Gänge-Menü 	 57 €

     Ovolacto Vegetarisch              Vegan

Weinbegleitung,  
Mineralwasser, Kaffee 

3-Gänge-Menü   22 € 
4-Gänge-Menü   30 €

Restaurant Bettina von Arnim
Ackerwand 4 ∙ 99423 Weimar ∙ Tel.: +49 3643 872-660 

Dorint Hotels Betriebs GmbH · Aachener Straße 1051 · 50858 Köln


