WEINEMPFEHLUNG

Crémant Rosé Réserve de Rossignol
Bouvet-Ladubay - Loire *

2025 WeiBburgunder
Weingut van Volxem - Mosel #

2018 Tempranillo Reserva
Vifia Bujanda - Rioja A

2024 Moscato d “Asti
Claudio Icardi - Piemont #

Weinbegleitung,
Mineralwasser, Kaffee
3-Gange-Menii 22 €
4-Gange-Menii 30€
5-Gange-Menii 38 €
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MENU

VORSPEISE

Kammmuschel gebraten - Hummerschaum - Petersilie - Chioggia Bete
Fried scallop - lobster foam - parsley - chioggia beetroot

A Fisch, Schalentiere, Sellerie, Molkereiprodukte

SUPPE

Rote Bete - Steinpilz Essenz - Petersilie - Rehpraline

Beetroot - porcini essence - parsley - venison praline
A Sellerie, Ei, Molkereiprodukte, Gluten a1

ZWISCHENGANG

Fettuccine - Krauterseitling - Ricotta - Parmesan

Fettuccine - king oyster mushroom - ricotta - parmesan
A Ei, Gluten a1, Molkereiprodukte

HAUPTGANG

Lammriicken & Croustillant - Mais - Lauch - schwarze Bohnen - Krauter

Rack of lamb & Croustillant - corn - leek - black beans - herbs
A Gluten al, Sellerie, Sulfite, Ei, Hiilsenfriichte, alkoholhaltig

DESSERT
Panna Cotta - Maronen - Thymian - Baiser - Sauerkirsche - Walnusseis ¢/
Panna Cotta - chestnuts - thyme - Baiser - cherry - walnut ice cream

A Molkereiprodukte, Nisse, Z Antioxidationsmittel, alkoholfrei

Preise

pro Person

3-Gange-Menii ohne Vorspeise und Zwischengang 55 €
4-Génge-Menii ohne Zwischengang 69 €
5-Gange-Menii 84 €

@) Ovolacto Vegetarisch 2%/ Vegan

Restaurant Bettina von Arnim
Ackerwand 4 - 99423 Weimar - Tel.: +49 3643 872-660
Dorint Hotels Betriebs GmbH - Aachener StraBe 1051 - 50858 K&ln



