ot oo -

 RESTAURANT|

Ich sollte Uber Bettinens von Arnim
eigenstes Wesen Auskunft geben. Ich sagte
endlich: "Haufen Sie Widerspriche auf
Widerspriche, bergehoch, Gberschitten Sie
alles mit Blumen, lassen Sie Funken und
Blitze herausleuchten, und nennen Sie’s
Bettina"- so notiert Karl August Varnhagen
von Ense Ende Mai 1850 in sein Tagebuch.

Bettina von Arnim muss wahrlich schwer zu
fassen gewesen sein.

Als feinsinnige Dichterin, als sozialpolitisch
engagierte Schriftstellerin, als zartliche
Mutter von sieben Kindern und hingebende
Ehefrau, als enthusiastische Freundin ist die
im April 1785 in Frankfurt am Main
Geborene den Zeitgenossen entgegenge-
treten.

Unter ihnen auch Goethe: Gemeinsam mit
ihrem Ehemann Achim von Arnim und
ihrem Bruder Clemens brachte sie dem
Weimarer Dichterfirsten fast kultische
Verehrung entgegen, solange bis dieser sich
durch die "Tollhdusler" bedrangt fUhlte und
sie seines Hauses verwies.

Bettina widmete dem umschwarmten
Weimarer Meister ihr erstes Buch "Goethes
Briefwechsel mit einem Kinde", erschienen

1839.

Herzlich Willkommen

Kehren Sie ein bei Bettina von Arnim,
zwanglos wie lhnen gerade zumute ist. Wir
mochten lhnen Tafelfreuden aus Kiche und
Keller bereiten, die im Alltag Freude
machen. Anspruchsvoll sind wir in dem, was
im Glas oder auf dem Teller ist,
unkompliziert und frisch jedoch die Dar-
bietung.

Christian Damm
KiUchenchef [ Executive Chef

Martin Botta
Restaurantleiter / Restaurant Manager



Aperitifs

Belsazar Tonic
Belsazar Rosé | Tonic Water a

Déja-Vu Antique
Déja-Vu Oriental | Weif3wein | Soda Water a

Venetian Spritz
Select Aperitivo | Prosecco | Soda Water a

Savoia Spritz
Savoia Americano Rosso | Prosecco | Soda Water 4

Pampelle Rosé
Pampelle Ruby | Rosé Wein | Soda Water a

Amalfi Breezer — alkoholfrei
Undone No. 7 alkoholfrei | Grapefruitsaft | Bitter Lemon a

Arancia Tonic — alkoholfrei
Ramazzotti Aperitivo Arancia 0,0 % | Tonic Water a

Weine aus der Region

Pink Pony
Rosé feinherb
Weingut Born | Hohnstedt a

Cuvée feinherb
Cuvée Goldmuskateller, Viognier
Vereinigte Kirchen- und Klosterkammer | Erfurt

€9

€9,5

€10,5

€10,5

€9,5

€9,5

€8,5

€9

€12



Vorspeise

Riesengarnele gebraten | Hokkaido | Pomelo €16

A Fisch, Krustentiere, Sellerie, Molkereiprodukte, Sulfite

Crémant Rosé Reserve de Rossignol

Bouvet-Ladubay | Loire 01 €7
Suppe
Shiitake | HUhnchen €9,5
Hokkaido | Garam Masala | Kirbis-Falafel & 2~ €8

A Sellerie

Ovolacto Vegetarisch Z Vegan z Zz



Salat | Bowls

Blattsalate der Saison &~

Balsamico | Himbeere | Walnuss | CroUtons | gerdstete Kerne

A Molkereiprodukte, Senf, Sulfite, Schalenfriichte h3, Gluten a1

Bulgur | Rote Bete Bowl &~
Feta | Birne | Rucola | Salatherzen | Walnuss

A Gluten a1, Molkereiprodukte, Senf, Sulfite, Schalenfriichte h3

2024 Ros’ Alba Rosato
Pierpaolo Pecorari | Friaul

Avocado | Mango Bowl & 2

Erbsen | Edamame | Cashew | Limette | Basmati

A Senf, Soja, Sulfite, Schalenfriichte hg, Z Antioxidationsmittel

2022 Pomone Orange Wine
Calmel & Joseph | Languedoc a

dazu Riesengarnelen

A Krebstiere, Molkereiprodukte

oder Putenbruststreifen

A Molkereiprodukte

Thuringer Bratwurst Bowl

Erbsen | Sauerkraut & Spitzkohl | Senf | Mayo | Kresse | SG3kartoffel Wedges

A Sellerie, Senf, Sulfite, Molkereiprodukte

Kostritzer Schwarzbier a

Ovolacto Vegetarisch Z

€14
€21
Vorspeise | €16
0,1 €6,5
€25
Vorspeise | €18
01 €7
5 Stick €17
200g Rohgewicht €10
€23
0,3 €42
Vegan z 2z



Pasta | Vegetarische Kostlichkeiten

Tagliatelle zZ Zwischengericht | €17
Triffel | Parmesan Hauptgang | €23

A Gluten az, Ei, Molkereiprodukte, Sellerie

2023 Westhofener Aulerde Chardonnay Reserve

Weingut Brogsitter | Rheinhessen a 01 €7
Vialone Risotto Z~ Zwischengericht | €15
Steinpilz | Tomate | Parmesan | Basilikum Hauptgang | €21

A Molkereiprodukte, Sulfite

2023 Friulano
Pierpaolo Pecorari | Friaul a 0,1 €6,5

Polenta & Z €21
Haselnuss | Rotkohl | Tofu | Feige | Salbei

A Sulfite, Schalenfriichte h2, Soja

2023 Rosé
Weinhaus Siegmund & Klingbeil o1 €8
Saale Unstrut

Ovolacto Vegetarisch Z Vegan z Zz



Regionales | Klassiker

Thuringer Rinderroulade
Rotkohl | Apfel | Grine Klof3schnitte | Brosel | Schmand

A Senf, Gluten a1, Sellerie, Sulfite, Molkereiprodukte

2016 Blauer Zweigelt Erste Lage
Weingut LUtzkendorf | Saale Unstrut a 01 €6

Kaninchenkeule geschmort
Dijon Senf | junge Mohrchen | Spitzkohl | CroGtons

A Sellerie, Molkereiprodukte, Gluten a1, Senf, Sulfite

2022 Spatburgunder Juwel

Weingut Juliane Eller | Rheinhessen a 0,1 €7,5

Dorint Burger & Steakhouse Pommes
Rindfleisch | Bacon | Gurke | Tomate | Zwiebel | Cheddarsauce

A Gluten a1, Senf, Molkereiprodukte, Z Farbstoff, Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel

€26

€ 25

€23



Hauptgerichte

Dorschfilet auf der Haut gebraten €34
Senfkornschaum | Hokkaido | Porree | Lila Kartoffel

AFisch, Sellerie, Molkereiprodukte, Senf, Sulfite

2024 Weildburgunder
Weingut Van Volxem | Mosel 0,1 €7

Barbarie Entenbrust gebraten €29
Zitronengras | Soja | Mangochutney | Topinambur | Sesam-Ofengemise

A Molkereiprodukte, Sellerie, Soja, Sesam

2023 Mand Uris Primitivo di Manduria
Di Camillo Vini | Apulien a o1 €7

Ochsenbacke €32
Portwein | Sellerie | Arabica | Karotte | Raviolo

A Gluten a1, Molkereiprodukte, Sellerie, Sulfite, Ei

2019 Cabernet Franc Single Vineyard
Vina Valdivieso | Chile o1 €8



Dessert & Kase

Schokolade &
Aprikose | Gelee | Sorbet

A Gluten a1, Mokereiprodukte, Schalenfiichte ha h2, Ei, Soja
alkoholfrei

2024 Moscato d’Asti
Claudio Icardi | Piemont a

Crépe Suzette 2.0 &
Schokolade | Orange | Lavendel

A Gluten a1, Molkereiprodukte, Soja
alkoholfrei

2020 Trittenheimer Apotheke Riesling Spatlese

Weingut Eifel Mosel

Franzosischer Rohmilchkise &
Rohmilchkase | Walnisse | Dip | Trauben | Brot

A Molkereiprodukte, Schalenfriichte h3, Sulfite, Gluten a1, a2, a3, ag, a5,

Z Farbstoff, Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel

Wir empfehlen Ihnen gerne einen Rot- oder WeilRwein zum Kase.

Ovolacto Vegetarisch zZ

€18
o1l €6,5
€17
€7
Grof3 | €19
Klein | €15
Vegan Z Z

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

Restaurant Bettina von Arnim
Ackerwand 4 - 99423 Weimar - Tel.: +493643 872-660

Dorint Hotels Betriebs GmbH - Aachener Str. 1051 - 50858 K&ln



